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Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*

Z00302

Ementa

Cadeia Produtiva da Carne. Crescimento e desenvolvimento animal. Fatores zootécnicos que afetam a
qualidade da carcagca. Manejo pré e pos-abate. Avaliagdo qualitativa e quantitativa de carcagas.
Qualidade de carne. Coprodutos da industria de carnes.

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Periodo

Zootecnia Obrigatoria 9
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Seq

Aulas Teéricas

Horas/Aula

Cadeia Produtiva da Carne

.1. Caracterisitcas das cadeias produtivas das carnes bovina, suina e avicola
.2. Mercado nacional e internacional de carnes

.3. Rastreabilidade e barreiras sanitarias
4.

1
1
1
1.4. Bem estar animal e sustentabilidade na cadeia produtiva da carne

8

Crescimento e desenvolvimento animal

2.1. Concepgéao, embriogénese e programacgao fetal
2.2. Crescimento e desenvolvimento do tecido muscular
2.3. Crescimento e desenvolvimento do tecido adiposo
2.4. Crescimento do tecido conjuntivo e tecido ésseo
2.5. Controle enddcrino do crescimento animal

2.6. Composicao corporal, maturidade e ponto de abate

12

Fatores zootécnicos que afetam a qualidade da carcacga

3.1. Efeito de gendtipo sobre a qualidade da carcaga

3.2. Efeito de sexo sobre qualidade carcaca

3.3. Efeito da idade sobre a qualidade da carcaga

3.4. Efeito da nutricdo sobre a qualidade da carcaga

3.5. Efeito de implantes e aditivos na qualidade da carcaca

Manejo pré e pds-abate

4.1. Operacdes pré-abate: selecdo, embarque, transporte, recepgéo e periodo de
descanso dos animais

4.2. Técnicas de insensibilizagdo e abate

4.3. Estimulgao elétrica, refrigeragao e tratamentos fisicos de carcagas

4.4. Bindbmio pH:Temperatura no processo de transformag¢éo do musculo em carne
4.5. Anomalias em Carnes PSE, DFD e acida

Avaliagédo qualitativa e quantitativa de carcagas

5.1. Aspectos quantitativos da carcaca: peso, rendimento, composigao fisica e
quimica, musculosidade, conformacéao, area de olho de lombo, espessura de
gordura subcutanea

5.2. Aspectos qualitativos da carcaga: marmoreio, maturidade e pH

5.3. Critérios de classficagao e tipificacdo de carcacas

5.4. Sistemas americano, canadense, australiano e europeu de classificagédo e
tipificagcdo de carcacgas bovinas

5.5. Sistema brasileiro de classificagao e tipificagdo de carcagas bovinas

5.6. Sistemas de classificagéo e tipificagdo de carcagas de suinos e aves
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5.7. Métodos utilizados para avaliagao de carcaga: Avaliagdes visuais, Técnicas
de diluigéo, bioimpedancia, Ultrassonografia, Analise de imagem digital,
Densitometria, ressonancia magnética e tomografia computadorizada

5.8. Marcadores moleculares associados a qualidade da carcaga e da carne

6 Qualidade de carne

6.1. Conceitos de qualidade

6.2. Qualidade ética e certificagbes

6.3. Qualidade organoléptica da carne: cor, textura, maciez, suculéncia, sabor,
aroma

6.4. Qualidade sanitaria e tempo de prateleira

6.5. Qualidade nutricional e funcional da carne

6.6. Fatores zootécnicos que afetam a qualidade da carne

6.7. Métodos de avaliagao da qualidade da carne

10

7 Coprodutos da industria de carnes

7.1. Coprodutos comestiveis

7.2. Coprodutos ndo comestiveis

7.3. Processamento e qualidade de couro e pele

7.4. Fatores zootécnicos, de manejo e industrias que afetam a qualidade da pele e
do couro

7.5. Programa brasileiro da qualidade de couro
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