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Número de créditos:      2              Teóricas    Práticas    Total 
Duração em semanas: 15   Carga horária semanal             0      2          2 
Períodos - oferecimento: I   Carga horária total             0     30        30 

 

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)* 

TAL474* 

 
Ementa 

 

Medidas, erros e representação de dados. Movimentação de fluidos. Agitação e mistura de fluidos. 
Operações de separações físicas. Operações com transferência de calor. Operações com transferência 
de massa. Operações com transferência de calor e massa.  

 
Oferecimento aos Cursos 

 

 
Curso Modalidade Período 

 

Engenharia de Alimentos Obrigatória 9 
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Seq Aulas Práticas Horas/Aula 

 
1 Medidas, erros e representação de dados 

 
4 

2 Movimentação de fluidos 
 
2.1. Equipamentos para deslocar fluidos 
2.2. Tubulações, válvula e acessórios 
2.3. Medidores de vazão e de pressão 
 

4 

3 Agitação e mistura de fluidos 
 

2 

4 Operações de separações físicas 
 
4.1. Sedimentação 
4.2. Centrifugação 
 

4 

5 Operações com transferência de calor 
 
5.1. Evaporação e evaporadores 
5.2. Concentração 
5.3. Trocadores de calor 
 

8 

6 Operações com transferência de massa 
 
6.1. Extração líquido-líquido 
6.2. Adsorção 
 

6 

7 Operações com transferência de calor e massa 
 
7.1. Secagem 
 

2 
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