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Departamento de Tecnologia de Alimentos  -  Centro de Ciências Exatas e Tecnológicas

Número de créditos:      4         Teóricas    Práticas    Total
Duração em semanas: 15 Carga horária semanal             4     0          4
Períodos - oferecimento: I Carga horária total           60     0        60

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*
ENG278 e TAL472 e TAL473* 

Ementa

Introdução.  Destilação.  Extração  líquido-líquido.  Lixiviação.  Cristalização.  Adsorção.  Processos  de
separação por membranas. 

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Período

Engenharia de Alimentos Obrigatória 7
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Seq Aulas Teóricas Horas/Aula

1 Introdução

1.1. Objetivos do curso e plano de ensino
1.2. Operações unitárias que envolvem transferência de massa
1.3. Modelos para difusão de massa

6

2 Destilação

2.1. Equilíbrio vapor-líquido
2.2. Vaporização flash
2.3. Retificação contínua em sistemas binários
2.4. Método de Ponchan-Savarit
2.5. Método de McCabe-Thiele
2.6. Colunas empacotadas
2.7. Eficiência de estágio
2.8. Equipamentos para destilação

12

3 Extração líquido-líquido

3.1. Equilíbrio líquido-líquido
3.2. Extração em contactores estagiados
3.3. Extração em contactores contínuos
3.4. Equipamentos para extração

8

4 Lixiviação

4.1. Equilíbrio sólido-líquido
4.2. Lixiviação em processo descontínuo
4.3. Lixiviação em processo contínuo
4.4. Equipamento para lixiviação

8

5 Cristalização

5.1. Teoria da cristalização
5.2. Relações de solubilidade
5.3. Balanços de massa e energia nos cristalizadores
5.4. Cristalização a partir de solutos mistos
5.5. Equipamentos de cristalização

10

6 Adsorção

6.1. Adsorventes
6.2. Equilíbrio: isotermas de adsorção
6.3. Curvas de 'breakthroug'

8
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6.4. Efeitos de transferência de massa

7 Processos de separação por membranas

7.1. Separação de líquidos
7.1.1. Diálise
7.1.2. Extração líquido-líquido
7.1.3. Pervaporação
7.1.4. Osmose reversa

7.2. Separação de gases

8
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