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Objetivos

1) Conhecer, compreender e avaliar as operacgfes unitarias usuais na inddstria de alimentos que empregam
transferéncia decalor na producéo industrial.2) Aplicar os principios basicos da transferéncia de calor na solucéo
de problemas de engenharia.3) Compreender, interpretar, discutir e resolver problemas envolvendo operacdes
unitérias de transferéncia de calor aplicad asindustrialmente na industria de alimentos.4) Compreender, discultir,
analisar e interpretar dados de propriedades térmicas da agua liquida e do vapor de agua.5) Dimensionar uma
unidade industrial de processamento de uma matéria-prima alimenticia com enfoque nos balancos demassa e
energia.

Ementa

Introducédo. Propriedades liquido vapor da agua. Geracéo de vapor. Trocadores de calor. Evaporacao e
evaporadores. Secagem. Dimensionamento de uma unidade industrial com enfoque nas trocas térmicas.

Atividades de Extenséo

Dimensionamento da unidade de producéo industrial, de interesse da comunidade e do setor produtivo, em
niveis local, regional e/ou nacional, envolvendo balancos de massas, de quantidade de movimento e de energia.

Pré e correquisitos

TAL 472 e ENG 278

Oferecimentos obrigatdrios

Curso Periodo

Engenharia de Alimentos 7

Oferecimentos optativos

Nao definidos
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Conteldo

Unidade T P ED |Pj To

l.Introducéao 2h 2h Oh Oh 4h
1.0peracgdes unitérias gue envolvem transferéncia de calor
2.Sistemas de unidades e transformacédo de unidades

2.Propriedades liquido vapor da dgua 7h Oh 1h Oh 8h
1.Diagrama de fases (pressao-volume-temperatura) da agua
2.Utilizacdo de tabelas de vapor saturado e vapor superaquecido

3.Geracdo de vapor 7h 2h 1h Oh 10h
1.Geradores de vapor
2.Tipos de caldeiras
3.Caldeiras a combustéo: classificacao e acessorios
4.Combustiveis e combustdo
5.Abastecimento de 4gua para caldeira
6.Distribuicdo de vapor e retorno do condensado

4.Trocadores de calor 9h Oh 1h Oh 10h
1.Classificacao e tipos de trocadores de calor
2.Coeficiente global de troca de calor e fator de incrustacéo
3.Transferéncia de calor em tanques agitados e encamisados
4.Projeto de trocadores de calor
5.Aplicacdo na inddstria de alimentos

5.Evaporacéo e evaporadores 9h Oh 1h Oh 10h
1.Definicdo e classificagéo
2.Tipos e classificacdo de evaporadores
3.Balancos de massa e de energia em evaporadores
4.Célculos para evaporadores de simples efeito
5.Elevacédo do ponto de ebulicdo, calor de solucdes
6.Calculos para evaporadores de mltiplos efeitos
7.Economizadores de vapor, condensadores e sistemas de

vacuo em evaporadores

8.Aplicacdo na industria de alimentos

6.Secagem 7h Oh 1h Oh 8h
1.Teoria da secagem
2.Tipos de secadores
3.Calculos em secagem
4.Aplicacao na indastria de alimentos

7.Dimensionamento de uma unidade industrial com enfoque nas Oh 2h Oh 8h 10h
trocas térmicas

1.Escolha da unidade industrial para trabalho em grupo

2.Balango de massa em toda a unidade industrial selecionada

3.Dimensionamento de uma bomba de deslocamento positivo,
de uma bomba centrifuga e de um agitador para uso em cada
linha da unidade industrial selecionada

4.Balanco de energia térmica em toda a unidade industrial
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selecionada: uso do vapor de agua como meio de
aguecimento

Total | 41h | 6h 5h 8h 60h

Tedrica (T); Pratica (P); Estudo Dirigido (ED); Projeto (Pj); Total (To);

Planejamento pedagd6gico

Carga horaria Itens

Tedrica Apresentacao de conteldo oral e escrito em quadro convencional; e Apresentacao
de conteldo oral e escrito com 0 apoio de equipamento (projetor, quadro-digital,
TV, outros)

Pratica Desenvolvimento de projeto e Pratica extensionista

Estudo Dirigido Resolucao de problemas

Projeto Desenvolvimento de projeto

Recursos auxiliares N&o definidos
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Conteldo
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