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Numero de créditos: 3 Tedricas Praticas Total
Duracdo em semanas: 15 Carga horaria semanal 3 0 3
Periodos - oferecimento: | Carga horaria total 45 0 45

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*

TAL472 e ENG278

Ementa

Introdugao. Propriedades liquido vapor da agua. Geragao de vapor. Trocadores de calor. Evaporagéo e
evaporadores. Secagem. Dimensionamento de uma unidade industrial com enfoque nas trocas térmicas.

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Periodo

Engenharia de Alimentos Obrigatéria 7
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Seq

Aulas Teoricas

Horas/Aula

1 Introdugao

1.1. Operacgdes que envolvem transferéncia de calor

1

2 Propriedades liquido vapor da agua

2.1. Diagrama de fases da agua
2.2. Utilizagao de tabelas de vapor

3 Geracgao de vapor

3.1. Introducéao

3.2.
3.3.
3.4.
3.5.
3.6.
3.7.
3.8.

Tipos de caldeiras, classificagdo e acessorios
Combustiveis e combustao

Abastecimento de agua para caldeira
Selegéo de unidade geradora de vapor
Distribuicao de vapor

Retorno do condensado

Aquecimento elétrico

12

4 Trocadores de calor

4.1. Classificagao

4.2. Coeficiente global de troca de calor
4.3. Andlise dos trocadores de calor
4.4. Projeto de trocadores de calor

4.5. Aplicagao na industria de alimentos

5 Evaporagao e evaporadores

5.1. Definigao e classificacao

5.2.
5.3.
5.4.
5.5.
5.6.
5.7.

Balanco de massa e de energia em evaporadores
Descri¢gao dos evaporadores

Evaporagédo em simples e multiplos efeitos
Economizadores de vapor

Condensadores e sistemas de vacuo nos evaporadores
Calculo de evaporadores

10

6 Secagem

6.1. Teoria da secagem
6.2. Célculos em sacagem

7 Dimensionamento de uma unidade industrial com enfoque nas trocas térmicas
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7.1. Escolha da unidade industrial para trabalho em grupo

7.2. Balango de massa em toda a unidade industrial selecionada

7.3. Dimensionamento de uma bomba de deslocamento positivo e de uma bomba
centrifuga a usar na unidade industrial

7.4. Balango de energia térmica em toda a unidade industrial selecionada. Uso do
vapor de agua como meio de aquecimento
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