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Numero de créditos: 4 Tebricas Praticas Total
Duragdo em semanas: 15 Carga horaria semanal 4 0 4
Periodos - oferecimento: Il Carga horaria total 60 0 60

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*

ENG271 e MAT271* e TAL388*

Ementa

Conceito de Processo na Industria de Alimentos. Classificacdo das operagdes unitarias. Balangos de
massa e de energia. Transferéncia de fluidos newtonianos e nao-newtonianos. Agitacdo e mistura de
fluidos newtonianos e nao-newtonianos. Separagoes fisicas e mecanicas. Operagdes envolvendo sélidos
particulados.

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Periodo

Engenharia de Alimentos Obrigatéria 8
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Seq

Aulas Teodricas

Horas/Aula

Conceito de Processo na Industria de Alimentos

.1. Conceito de Engenharia e de Engenharia de Alimentos
.2. Conceito de processo de fabricagao
.3. Conceito de operagao unitaria
.4. Atuagao do Engenheiro de Alimentos na industria de processos
.5. Operagao em batelada e operagéo continua
.6. Integracao de operagoes unitarias
1.6.1. Aspectos legais
1.6.2. Aspectos técnicos
1.6.3. Aspectos econdmicos

”
1
,
1
,
,

4

Classificagao das operagdes unitarias
2.1. Fendbmenos de transferéncia e forga motriz
transferéncia

2.4. Operagdes que envolvem transferéncia de calor
2.5. Operagdes que envolvem transferéncia de massa

2.2. Classificacao das operagdes unitarias com base nos fendmenos de

2.3. Operagoes que envolvem transferéncia de quantidade de movimento

2.6. Operagdes que envolvem transferéncia simultanea de calor e de massa

Balangos de massa e de energia

3.1. Conservagao da massa e balangos materiais simples

3.2. Balangos materiais em processos de fabricagdo de alimentos
3.3. Balangos materiais com retorno (reciclo)

3.4. Formas de energia

3.5. Conservacgao da energia e balangos simples

3.6. Balangos simples com recuperagao de energia

3.7. Balangos simples simultdneos de massa e de energia

3.8. Balangos em estado transitorio

3.9. Balancgo global de energia

3.10. Balango global de energia mecanica

Transferéncia de fluidos newtonianos e nao-newtonianos

4.1. O escopo da operagdo unitaria transferéncia de fluidos
4.2. Componentes da linha de transferéncia de alimentos fluidos
4.3. Classificagao reoldgica dos fluidos alimenticios
4.4. Equipamentos de movimentacao de fluidos alimenticios
4.4 1. Tipos de bombas

manométrica

4.4.2. Curva caracteristica de bombas e conceito de elevagao
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4.4.3. Conceito de cavitagao

4.4 .4, Critérios para a selegdo da bomba
4.5. Dimensionamento da linha e do equipamento de movimentacao de fluidos
alimenticios

4.5.1. Aspectos técnicos

4.5.2. Aspectos econdmicos

4.5.3. Aspectos legais
4.6. Equipamentos para a movimentagao de ar: ventiladores

5 Agitacao e mistura de fluidos newtonianos e nao-newtonianos

5.1. Concento de agitacéo

5.2. Conceito de mistura

5.3. Porque agitar e misturar na industria de alimentos

5.4. Configuragao de tanques providos de impulsionadores
5.5. Tipos de impulsionadores

5.6. Variaveis do projeto de tanques com impulsionadores
5.7. Andlise da operagao: numeros adimensionais

5.8. Célculo do consumo de energia

5.9. Aumento de escala

6 Separacdes fisicas e mecanicas

6.1. Separagdes com base no uso de forgas sobre particulas alimenticias
6.2. Classificagcdo das operagdes de separagdes fisicas e mecénicas
6.3. Escoamento de fluidos através de leito de particulas
6.3.1. Escoamento sobre objetos e o conceito de arraste
6.3.2. Escoamento através do leito de particulas e modelagem da perda
de carga
6.3.3. Expansao e fluidizagédo do leito de particulas
6.4. Filtragéo
6.4.1. Filtracdo na indlstria de alimentos
6.4.2. Classificacao da filtracdo com base no tamanho de particulas
6.4.3. Filtros para operagao continua e operagao em batelada
6.4.4. Elementos filtrantes e adjuvantes de filtragéo
6.4.5. Teoria basica da filtragao
6.4.6. Filiragcdo com queda de pressdo mantida constante no filtro
6.4.7. Ciclo de operacao de filtros
6.5. Sedimentacao
6.5.1. Sedimentagao na industria de alimentos
6.5.2. Teoria do movimento de particulas mergulhadas em fluidos
6.5.3. Conceito de velocidade terminal
6.5.4. Decantacao e decantadores
6.5.6. Flotagao e flotadores
6.6. Centrifugacao
6.6.1. Separagao por centrifugagdo na industria de alimentos
6.6.2. Forgcas desenvolvidas no campo centrifugo
6.6.3. Equagdes para a taxa de decantagdo no campo centrifugo
6.6.4. Modelagem da centrifuga tubular
6.6.5. Modelagem da centrifuga de troncos de cone
6.6.6. Centrifugas utilizada na industria de alimentos
6.6.7. Filtracao centrifuga
6.6.8. Separacao em ciclones
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7 Operacgdes envolvendo sélidos particulados

7.1. Caracterizagao de soélidos particulados
7.1.1. Forma e tamanho
7.1.2. Mistura de particulas: analise granulométrica
7.1.3. Massa de particulas: conceito de &ngulo de repouso
7.2. Mistura de sélidos particulados
7.2.1. Consideragdes gerais
7.2.2. Tipos de misturadores
7.2.3. Critério de eficiéncia de mistura
7.3. Redugéo de tamanho de particulas alimenticias
7.3.1. Conceito de cominuigéo
7.3.2. Principio da cominui¢ao
7.3.3. Redug¢ao de tamanho na industria de alimentos
7.3.4. Tipos de equipamentos para a redugao de tamanho
7.3.5. Energia consumida na redugéo de tamanho
7.4. Separacao Mecanica
7.4.1. Separagdo mecéancia na industria de alimentos
7.4.2. Separagao por peneiras
7.4.3. Tipos de peneiras
7.5. Transporte de alimentos s6lidos particulados
7.5.1. Principios gerais
7.5.2. Tipos de equipamentos
7.5.3. Transporte pneumatico
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