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Catalogo: 2023

Numero de créditos: 2
Carga horéria semestral: 30h Carga horéaria de extenséo: 6h
Carga horaria semanal tedrica: 2h
Carga horaria semanal pratica: Oh Semestres: |
Objetivos

e Conhecer a estrutura da legislacdo de alimentos no Brasil (Ministério da Agricultura, Ministério da Saude,
Inmetro).

e Conhecer, analisar e discutir normas e regulamentos que regem a legislacéo de Alimentos no Brasil.

e Analisar e discutir as principais normas e regulamentos na avaliacdo da adequacao da producéo,
armazenamento e comercializacdo dos alimentos as exigéncias legais

Ementa

Estudo da legislagdo, diplomas legais. Normalizag&o: 6rgéos normalizadores, procedimentos. Garantia de
gualidade. Certificacdo de qualidade. Vigilancia sanitaria. Defesa do consumidor. Registro de estabelecimento e
produtos. Embalagem e rotulagem de alimentos. Seguranca do trabalho. Legislacdo profissional. Trabalho
dirigido e/ou seminério sobre a legislacéo de alimentos. Etica profissional. Aditivos em alimentos. Vantagens e
desvantagens. Requisitos higiénicos nas construgdes, instalagdes e equipamentos da induistria de alimentos.

Atividades de Extensao

Os estudantes desenvolverdo projetos de extenséo que contemplem pelo menos um dos objetivos
discriminados em seguida, conforme as demandas que se apresentarem:

¢ Producéo de material didatico por meio de midia impressa ou conteudos digitais destinados capacitacdo
de profissionais de empresas do setor alimenticio em assuntos regulatérios;

e Oferecimento de clinicas tecnoldgicas a fim de se prestar orientages ao publico interessado para a
solucéo de problemas relativos a assuntos regulatorios;

e Oferecimento de treinamentos de capacitagdo profissional e eventos na area de assuntos regulatérios;

Pré e correquisitos

Nao definidos

Oferecimentos obrigatdrios

Curso Periodo

Engenharia de Alimentos 9
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Oferecimentos optativos

Curso Grupo de optativas

Ciéncia e Tecnologia de Laticinios Geral
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conteldo utilizando aprendizado ativo; Debate mediado pelo professor;
Apresentacao de conteldo pelos estudantes, mediado pelo professor; e Seminarios

Contetido
Unidade T P ED |Pj To
1.Estudo da legislacéo, diplomas legais 2h Oh Oh Oh 2h
2.Normalizag&o: 6rgaos normalizadores, procedimentos. Garantia 4h Oh Oh Oh 4h
de qualidade. Certificacdo de qualidade
3.Vigilancia sanitaria. Defesa do consumidor 4h Oh Oh Oh 4h
4.Registro de estabelecimento e produtos 4h Oh Oh Oh 4h
5.Embalagem e rotulagem de alimentos 1h Oh Oh Oh 1h
6.Seguranca do trabalho 4h Oh Oh Oh 4h
7.Legislagéo profissional 2h Oh Oh Oh 2h
8.Trabalho dirigido e/ou seminario sobre a legislagdo de alimentos | 4h Oh Oh Oh 4h
9.Etica profissional 2h [oh [oh |[oh [2h
10.Aditivos em alimentos. Vantagens e desvantagens 1h Oh Oh Oh 1h
11.Requisitos higiénicos nas construcdes, instalacdes e 2h Oh Oh Oh 2h
equipamentos da industria de alimentos
Total | 30h | Oh Oh Oh 30h
Tedrica (T); Prética (P); Estudo Dirigido (ED); Projeto (Pj); Total (To);
Planejamento pedagd6gico
Carga horaria Itens
Tedrica Apresentacédo de conteldo oral e escrito em quadro convencional; Apresentacdo de

Pratica N&o definidos
Estudo Dirigido N&o definidos
Projeto Projeto de extenséo
Recursos auxiliares N&o definidos
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Bibliografias basicas

Descricéo Exemplares
GOMES, J. C. Legislacdo de alimentos e bebidas: José Carlos Gomes. Vigosa, MG: Ed. UFV, 5
2007. 635 p.

Bibliografias complementares

Descricédo Exemplares

WORLD HEALTH ORGANIZATION. Codex alimentarius: higiene de los alimentos : texto basico; | 1
programa conjunto FAO/WHO sobre Normas Alimentarias. Roma: FU, Organizacion Mundial de la
saldod, 1999. 74 p.

Pontos de controle

Campo Anterior Atual

Oferecimentos EAL 7 ;TLAO; EAL9 ;TLAO;
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