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Programa Analítico de Disciplina
TAL466   Microscopia de Alimentos

      
Departamento de Tecnologia de Alimentos  -  Centro de Ciências Exatas e Tecnológicas

Número de créditos:      3         Teóricas    Práticas    Total
Duração em semanas: 15 Carga horária semanal             1      2          3
Períodos - oferecimento: I Carga horária total           15     30        45

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*

Ementa

Princípios básicos de microscopia. Soluções utilizadas na microscopia. Preparo de amostras. Histologia
vegetal  -  amidos.  Alterações  causadas  pelo  calor.  Sujidades  e  impurezas.  Técnicas  de  análise.
Implicações na saúde. Fraudes. Legislação. Fotomicrografia. 

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Período

Ciência e Tecnologia de Laticínios Optativa -
Engenharia de Alimentos Optativa -
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Seq Aulas Teóricas Horas/Aula

1 Princípios básicos de microscopia 1

2 Soluções utilizadas na microscopia 1

3 Preparo de amostras 2

4 Histologia vegetal - amidos 2

5 Alterações causadas pelo calor 1

6 Sujidades e impurezas 2

7 Técnicas de análise 2

8 Implicações na saúde 1

9 Fraudes 1

10 Legislação 1

11 Fotomicrografia 1
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Seq Aulas Práticas Horas/Aula

1 Uso do microscópio estereoscópio e microscópio composto 2

2 Colorações/preparo de lâminas temporárias e permanentes 2

3 Identificação de elementos histológicos

3.1. Condimentos e temperos
3.2. Frutas, polpas, geléias
3.3. Outros vegetais
3.4. Carnes

4

4 Identificação de amidos 2

5 Identificação de pelos, partículas metálicas e areia 2

6 Identificação de insetos 2

7 Pesquisa de sujidades por filtração e por peneiração 2

8 Digestão enzimática 2

9 Digestão ácida 2

10 Determinação de sujidades e fraudes em leite e derivados

10.1. Leite in natura
10.2. Leite em pó
10.3. Manteiga
10.4. Iogurte
10.5. Queijo
10.6. Doce de leite

6

11 Análise de café 2

12 Determinação de sujidades e fraudes em outros alimentos 2
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[Exemplares disponíveis: Não informado.]

3 -  GORHAM, J.R.  Training manual  for  analytical  entomology in  the food industry  -  FDA.  Technical
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y medicamentos. 1.ed. Editorial Acríbia, 1988. 316p. [Exemplares disponíveis: Não informado.]
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