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Numero de créditos: 3
Carga horaria semestral: 45h Carga horaria de extenséo: 10h
Carga horaria semanal tedrica: 3h
Carga horaria semanal pratica: Oh Semestres: |
Objetivos

e Conhecer, compreender, discutir e interpretar as principais regras da inspecao sanitaria para area de
leite e derivados do Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento e do Ministério da Saude;

e Conhecer, compreender, discutir e interpretar as principais legislacées sobre construcdo e
funcionamento de laticinios no Brasil;

e Compreender, discutir, analisar e interpretar a implantacdo e implementacéo das ferramentas de
gualidade aplicadas a indUstria de leite e derivados;

e Conhecer e analisar as legislacbes sobre rotulagem;

e Compreender e analisar a rotina da inspecéo de industrias.

Ementa

Importancia da inspegéo de leite e derivados. O Leite. Inspecédo de estabelecimentos produtores de leite. Rotina
de inspecdo em estabelecimentos produtores e beneficiadores de leite e produtores e derivado. Condi¢bes de
funcionamento de estabelecimentos produtores e beneficiadores de leite e produtores de derivados. Higiene dos
estabelecimentos produtores e beneficiadores de leite e produtores de derivados. Rotulagem de leite e
derivados. Visita técnica de inspecédo a um estabelecimento produtor de leite, e a uma Inddstria de
beneficiamento de leite.

Atividades de Extenséao

Aplicacdo dos conhecimentos tedricos de legislacdo adquiridos na disciplina e compartilhamento com o sistema
produtivo de leite e derivados. Os produtores artesanais, pequenos, médios e grandes produtores seréo
beneficiados em forma de projetos direcionados. Serdo compartilhados conhecimentos em ferramentas da
gualidade, aplicag¢éo do programa de autocontrole e rotulagem, na forma de projetos.

Pré e correquisitos

TAL 463 e (TAL 432* ou TAL 440* ou TAL 452)

Oferecimentos obrigatérios

Curso Periodo
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Oferecimentos optativos

Curso Grupo de optativas

Engenharia de Alimentos Professor
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TAL 464 - Inspecédo Sanitaria e Legislacdo de Industrias

de Leite e Derivados

Conteldo

Unidade

1.Importéancia da inspecéao de leite e derivados 1h Oh Oh Oh 1h

2.0 Leite

1.Defini¢cdes

2.Doengas transmitidas pelo leite

3.Qualidade do leite

4.Tipos de leites permitidos a producao e venda
5.Tratamentos térmicos e qualidade microbiolégica
6.Leites anormais

7.Fraudes e adulteracdes

15h | Oh Oh Oh 15h

3.Inspecédo de estabelecimentos produtores de leite 10h | Oh Oh Oh 10h
1.Inspecéo de ordenha manual e mecéanica
2.Classificacéo de estabelecimentos produtores de leite
3.Higiene dos estabelecimentos produtores de leite

4.Rotina de inspecdo em estabelecimentos produtores e 3h Oh Oh Oh 3h
beneficiadores de leite e produtores e derivado

5.Condic¢des de funcionamento de estabelecimentos produtores e 3h Oh Oh Oh 3h
beneficiadores de leite e produtores de derivados

6.Higiene dos estabelecimentos produtores e beneficiadores de 4h Oh Oh Oh 4h
leite e produtores de derivados

7.Rotulagem de leite e derivados 6h Oh Oh Oh 6h

8.Visita técnica de inspecdo a um estabelecimento produtor de 3h Oh Oh Oh 3h
leite, e a uma Industria de beneficiamento de leite

Total |[45h | Oh Oh Oh 45h

Tebrica (T); Pratica (P); Estudo Dirigido (ED); Projeto (Pj); Total (To);

Planejamento pedago6gico

Carga horaria

Iltens

Tedrica Apresentacao de conteddo oral e escrito em quadro convencional; Apresentagéo de
conteuddo utilizando aprendizado ativo; Debate mediado pelo professor;
Apresentacdo de conteldo pelos estudantes, mediado pelo professor; Seminarios;
e Aula assincrona

Pratica Nao definidos

Estudo Dirigido

Nao definidos

Projeto

Projeto de extensao

Recursos auxiliares

Nao definidos
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