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Programa Analítico de Disciplina
TAL464   Inspeção Sanitária e Legislação de Indústrias de

       Leite e Derivados
Departamento de Tecnologia de Alimentos  -  Centro de Ciências Exatas e Tecnológicas

Número de créditos:      3         Teóricas    Práticas    Total
Duração em semanas: 15 Carga horária semanal             3     0          3
Períodos - oferecimento: I Carga horária total           45     0        45

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*
TAL463 e (TAL432* ou TAL440* ou TAL446*) 

Ementa

Importância da inspeção de leite e derivados. O Leite. Inspeção de estabelecimentos produtores de leite.
Rotina de inspeção em estabelecimentos produtores e beneficiadores de leite e produtores e derivado.
Condições de funcionamento de estabelecimentos produtores e beneficiadores de leite e produtores de
derivados. Higiene dos estabelecimentos produtores e beneficiadores de leite e produtores de derivados.
Rotulagem de leite e derivados. Visita técnica de inspeção a um estabelecimento produtor de leite, e a
uma Indústria de beneficiamento de leite. 

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Período

Ciência e Tecnologia de Laticínios Obrigatória 7
Engenharia de Alimentos Optativa -
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Seq Aulas Teóricas Horas/Aula

1 Importância da inspeção de leite e derivados 1

2 O Leite

2.1. Definições
2.2. Doenças transmitidas pelo leite
2.3. Qualidade do leite
2.4. Tipos de leites permitidos à produção e venda
2.5. Tratamentos térmicos e qualidade microbiológica
2.6. Leites anormais
2.7. Fraudes e adulterações

15

3 Inspeção de estabelecimentos produtores de leite

3.1. Inspeção de ordenha manual e mecânica
3.2. Classificação de estabelecimentos produtores de leite
3.3. Higiene dos estabelecimentos produtores de leite

10

4 Rotina de inspeção em estabelecimentos produtores e beneficiadores de leite e 
produtores e derivado

3

5 Condições de funcionamento de estabelecimentos produtores e beneficiadores de 
leite e produtores de derivados

3

6 Higiene dos estabelecimentos produtores e beneficiadores de leite e produtores de
derivados

4

7 Rotulagem de leite e derivados 6

8 Visita técnica de inspeção a um estabelecimento produtor de leite, e a uma 
Indústria de beneficiamento de leite

3
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