(%87%@Ff  UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA
-c.'.-r'- 3 .“:_ -I“:'J .-.:.
e ESTE DOCUMENTO NAO SUBSTITUI O ORIGINAL

Programa Analitico de Disciplina

TAL435 Tecnologia de Bebidas Alcodlicas e Refrigerantes

Departamento de Tecnologia de Alimentos - Centro de Ciéncias Exatas e Tecnoldgicas

Numero de créditos: 4 Tedricas Praticas Total
Duracdo em semanas: 15 Carga horaria semanal 2 2 4
Periodos - oferecimento: Il Carga horaria total 30 30 60

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*

TAL415

Ementa

Bebidas alcodlicas fermentadas. Bebidas alcodlicas fermento-destiladas. Bebidas por mistura.
Refrigerantes.

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Periodo

Engenharia de Alimentos Optativa -
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TAL435 Tecnologia de Bebidas Alcodlicas e Refrigerantes

Seq Aulas Teédricas Horas/Aula

1 Bebidas alcodlicas fermentadas 12

1.1. Classificagao e caracterizagao

1.2. Cerveja: Processo de produgao e equipamentos
1.3. Vinho: Processo de produgéo e equipamentos
1.4. Alteragdes das bebidas fermentadas

1.5. Qualidade fisico-quimica e organoléptica

1.6. Embalagem e rotulagéo
1.7. Mercado interno e externo

2 Bebidas alcodlicas fermento-destiladas 8

2.1. Classificagéo e caracterizagdo dos produtos
2.2. Processo de produgao e equipamentos

2.3. Qualidade fisico-quimica e organoléptica
2.4. Fraudes

2.5. Embalagem e rotulagem

2.6. Mercado interno e externo

3 Bebidas por mistura 3

4 Refrigerantes 7

4.1. Classificagao e caracterizagdo dos produtos
4.2. Processo de produgao e equipamentos

4.3. Embalagem e rotulagem

4.4. Mercado Interno e externo
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TAL435 Tecnologia de Bebidas Alcodlicas e Refrigerantes

Seq Aulas Praticas Horas/Aula
1 Métodos de Analise para Acompanhamento de Operagdes de Produgao de 4
Bebidas
2 Produgao de Cerveja 4
3 Producéo de Vinho 4
4 Producéo de Aguardentes e outros Destilados 4
5 Analise Fisico-quimicas e Organolépticas de Bebidas 10
6 Visita a Unidades de Producgao de Bebidas e Refrigerantes 4
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