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TAL431 Processamento de Frutas e Hortalicas

Departamento de Tecnologia de Alimentos - Centro de Ciéncias Exatas e Tecnoldgicas

Numero de créditos: 4 Tebricas Praticas Total
Duragdo em semanas: 15 Carga horaria semanal 2 2 4
Periodos - oferecimento: Il Carga horaria total 30 30 60

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*

TAL392

Ementa

Introducéo. Operagdes basicas na industria de vegetais. Fermentagcao de vegetais. Textura de vegetais.
Processamento de polpa, suco pronto para beber e néctar de frutas. Processamento de vegetais.
Processamento de geléia. Frigo-conservagao de vegetais. Processamento minimo de frutas e hortaligas.
Desidratagao de vegetais. Utilizagdo de conservantes quimicos.

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Periodo

Engenharia de Alimentos Obrigatéria 4

Diretor do Registro Escolar
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Seq

Aulas Teodricas

Horas/Aula

Introdugao

1.1. Importancia e mercado nacional e mundial

1

Operacgdes basicas na industria de vegetais

2.1. Fluxograma e arranjos fisicos
2.2. Funcionamento de equipamentos

Fermentacao de vegetais

Textura de vegetais

4.1. Causas de alteragdes na textura de vegetais
4.2. Métodos de avaliagao

Processamento de polpa, suco pronto para beber e néctar de frutas

5.1. Legislagéo
5.2. Fluxograma de operagao
5.3. Principios de conservagao

Processamento de vegetais

6.1. Apertizagao: fluxograma de operacao e principios de conservagéao

6.2. Processamento de hortalicas: cenoura, vagem, ervilha em conserva
6.2. Processamento de tomate: massa, molhos e suco

6.3. Doce de corte: fluxograma de operagao e principios de conservagao
6.4. Doce em calda: fluxograma de operagao e principios de conservagao
6.5. Fruta cristalizada: fluxograma de operacao e principios de conservagao

Processamento de geléia

7.1. Legislagéo
7.2. Fluxograma de operacao
7.3. Principios de conservagéao

Frigo-conservacao de vegetais

8.1. Legislagao
8.2. Fluxograma de operacao
8.3. Principios de conservagao

Processamento minimo de frutas e hortalicas
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9.1. Etapas do processo
9.2. Fluxograma de processamento minimo de frutas e hortalicas
9.3. Legislagéo

10

Desidratacao de vegetais

10.1. Legislagéo
10.2. Fluxograma de operacao
10.3. Principios de conservagao

11

Utilizagao de conservantes quimicos

11.1. Legislagao
11.2. Fluxograma de operacao
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Seq Aulas Praticas Horas/Aula

1 Fluxograma de operacgéao e arranjo fisico em industria, funcionamento de 2
equipamentos

2 Fermentacao de vegetais 2
3 Elaboragao de polpa, néctar e suco pronto para beber de frutas 2
4 Apertizacéo de vegetais 4
5 Processamento de tomate 4
6 Doce de massa e geléia 2
7 Doce em calda 2
8 Fruta cristalizada 2
9 Processamento de batata 2
10 Vegetais semi-processados e minimamente processados 2
11 Refrigeragdo e Congelamento de vegetais 2
12 Desidratacao de vegetais 2
13 Processamento de alho e pimenta 2
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