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Programa Analítico de Disciplina
TAL417   Catalisadores enzimáticos em bioprocessos

      
Departamento de Tecnologia de Alimentos  -  Centro de Ciências Exatas e Tecnológicas

Número de créditos:      4         Teóricas    Práticas    Total
Duração em semanas: 15 Carga horária semanal             1      3          4
Períodos - oferecimento: II Carga horária total           15     45        60

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*
(BQI100 ou BQI200) ou (MBI100 ou MBI102) ou (TAL415 ou BQI420 ou ENQ453) 

Ementa

Contextualização histórica e perspectivas do uso de biocatalisadores em Biotecnologia. Características
estruturais e cinéticas de biocatalisadores enzimáticos. Imobilização: suportes, metodologias, reatores
de  enzimas  e  células  imobilizadas.  Aplicações  industriais  de  enzimas:  lipases,  celulases,  amilases,
proteases,  pectinases,  glicose  oxidase,  lactase  e  glicose  isomerase.  Biossensores  enzimáticos.
Engenharia enzimática - Tecnologia do DNA recombinante no melhoramento de enzimas. 

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Período

Bioquímica(BQI) Optativa -
Ciências Biológicas(BAC) Optativa -
Engenharia de Alimentos Optativa -
Engenharia Química Optativa -

______________________________________________________
Diretor do Registro Escolar

0



                            UNIVERSIDADE FEDERAL DE VIÇOSA
                            PRÓ REITORIA DE ENSINO
                            DIRETORIA DE REGISTRO ESCOLAR

TAL417  Catalisadores enzimáticos em bioprocessos
      

Seq Aulas Teóricas Horas/Aula

1 Contextualização histórica e perspectivas do uso de biocatalisadores em 
Biotecnologia

2

2 Características estruturais e cinéticas de biocatalisadores enzimáticos 2

3 Imobilização: suportes, metodologias, reatores de enzimas e células imobilizadas 4

4 Aplicações industriais de enzimas: lipases, celulases, amilases, proteases, 
pectinases, glicose oxidase, lactase e glicose isomerase. Biossensores 
enzimáticos

5

5 Engenharia enzimática - Tecnologia do DNA recombinante no melhoramento de 
enzimas

2
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Seq Aulas Práticas Horas/Aula

1 Projeto de pesquisa (3 páginas) para obtençãoi, imobilização e aplicação de 
catalisador enzimático de interesse industrial

6

2 Obtenção de catalisador enzimático a partir de células microbianas 9

3 Imobilização de células e enzimas e quantificação da atividade enzimática. Estudo
dos efeitos da imobilização nas propriedades dos biocatalizadores

15

4 Aplicação da enzima (purificada) em um processo industrial (escala laboratorial) 12

5 Confecção de relatório final 3
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