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NuUmero de créditos: 5
Duragdo em semanas: 15
Periodos - oferecimento: |

Carga horaria semanal
Carga horaria total

Praticas Total

Tedricas
3 2
45 30

5
75

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*

MBI100 ou MBI101

Ementa

Biotecnologia. Bioquimica das fermentagdes.

genética.

Processos bioquimicos.
fermentados. Produgdo de etanol. Introdugdo a engenharia bioquimica. Introdugdo a engenharia

Obtengcdao de alimentos

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Periodo
Engenharia de Alimentos Obrigatéria 9
Bioguimica(BQl) Optativa
Ciéncias Biol6gicas(BAC) Optativa -
Ciéncias Biolégicas(LIC) Optativa -
Licenciatura em Ciéncias Biolégicas(LIC) Optativa -
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Seq Aulas Tedricas Horas/Aula
1 Biotecnologia 6
1.1. Aspectos genéricos, contextualizagdo, conceitos, areas de aplicagao,
multidisciplinaridade
1.2. Produtos e Processos de Interesse em Biotecnologia
1.3. Operagdes de preparo ("Upstream”) e Recuperagao/acabamento
("Downstream") de Produtos e Processos Biotecnoldgicos
1.4. Enzimas e Microrganismos de interesse em PBI
1.5. Moléculas de interesse em PBI
2 Bioquimica das fermentagoes 8
2.1. Aspectos Genéricos
2.2. Vias Metabdlicas x Produtos de Fermentagédo x Metabolismo Respiratério
2.2.1. Via Gilicolitica: Fermentagao Alcodlica, Homolatica, Produtora de
Solvente, Mista
2.2.2. Vias das Pentoses: Fermentagao Heterolatica
2.2.3. Fermentagao Entener Doutoroff: Fermentagéo Alcodlica por
Zymomona mobilis
2.3. Balango de Fermentagéo
2.3.1. Percentagem C Recuperado
2.3.2. Balango de Oxi/Red
3 Processos bioquimicos 4
3.1. Processos Enzimaticos e Fermentativos
3.2. Classificagdo dos Processos Fermentativos
3.2.1. Quanto ao modo de Conducéo
3.2.2. Quanto ao modo de Crescimento do Agente de Fermentagao
3 .3.3. Quanto ao Suprimento de 02
3.3. Sistemas de Fermentagao (Decantagéo, cortes, centrifugagao, continuo, etc.)
4 Obtengao de alimentos fermentados 6
4.1. Produtos Lacteos: Cultura Lética, logurte, Leite Acidéfilo, Kefir, Koumiss
4.2. Produtos de Vegetais: Chucrute, Picles, Azeitona
4.3. Producao de Vinhos
4.4. Produtos Orientais: Shoy, Miso Tofu
4.5. Fermentagao de Cacau
4.6. Producéao de Cerveja e Destilados
5 Producao de etanol 3
5.1. Introdugdo, Matérias-Primas, Preparo de Mostro, Preparo de Inéculo,

Diretor do Registro Escolar
1




?Q,,M UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA

'“:r'*\-'.-’;*'.'- ;:P PRO REITORIA DE ENSINO
e t DIRETORIA DE REGISTRO ESCOLAR

Fermentacao
5.2. Calculo de Rendimento, Eficiéncia e Produtividade
5.3. Célculo do Nimero de Dornas

Introdugéo a engenharia bioquimica

6.1. Tipos de Bioreatores: Descontinuo Intermitente Cotinuo, Tanques em Série
Tubular

6.2. Cinética de Enzimas

6.3. Cinética de Processos Fermentativos: Taxa Especifica de Crescimento,
Consumo de Substrato e Formacgéo de Produto, Fatores de Rendimento

6.4. Modelagem e Simulagao de Processos Biol6gicos

12

Introducdo a engenharia genética

7.1. DNA Recombinante
7.2. Transformagéao de Leveduras
7.3. Aplicagdes: Utilizagao de Lactossoro e Produgéo de Coalho
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TAL415 Processos Bioquimicos Industriais

Seq

Aulas Praticas
Metodologias Analiticas para Acompanhamento de Processos Fermentativos
1.1. Métodos para determinagao de concentragcao de substrato
1.2. Métodos para determinagdo de concentragao de Biomassa microbiana
(Densidade Otica, Peso Seco x Peso Umido, Contagem, Hematimetria)
1.3. Métodos para determinagao de Produto/Etanol (picnémetria, aredbmteria,
sistema digital Anton Paar)
Enzimas (Maltagem) e Mosturacdo na Producgao de Cerveja
Obtencéao de Alimentos Fermentados
3.1. logurte
3.2. Vinhos
3.3. Fermento/destilados

Andlise qualitativa e quantitativa de alcoois superiores em cachacga por
Cromatografia gasosa

Preparo de diferentes meios de fermentacgéo e de diferentes sistemas de
inoculacéo para inicio de fermentagao alcodlica

Produgao de Biodiesel (Reagao de esterificagdo quimica)
Métodos de Conservagao de Produtos: Sulfitagao e dosagem de SO2 em vinhos

Cinética Enzimatica - Acao da Glucoamilase com e sem Inibicdo: Modelizagao
pelo Método de Michaelis Menten e Dixon - Exercicio

Visita a uma Unidade de Fermentagao Alcodlica (Destilaria, Cervejaria ou
Alambique)
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