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Programa Analitico de Disciplina

TAL414 Microbiologia do Leite e Derivados

Departamento de Tecnologia de Alimentos - Centro de Ciéncias Exatas e Tecnoldgicas

Numero de créditos: 6 Tebricas Praticas Total
Duragdo em semanas: 15 Carga horaria semanal 2 4 6
Periodos - oferecimento: Il Carga horaria total 30 60 90

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*

MBI100* ou MBI101*

Ementa

Introdugdo a micro biota do leite e derivados. Fatores de crescimento. Classificagdo e taxonomia.
Bactérias produtoras de acidos. Fungos filamentosos e leveduras. Culturas Lé&cteas. Bactérias
proteoliticas. Microrganismos lipoliticos. Coliformes. Doengas transmissiveis pelo consumo de leite e
derivados. Salmonella sp., Staphylococcus aureus e Listeria monocytogenes em leite e derivados.
Microbiologia na cadeia produtiva do leite. Métodos rapidos de analise. Legislagdo. Andlises
microbiol6gicas.

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Periodo
Ciéncia e Tecnologia de Laticinios Obrigatéria 4
Agronomia Optativa -
Ciéncias Biolégicas(BAC) Optativa -
Ciéncias Biolégicas(LIC) Optativa -
Engenharia de Alimentos Optativa -
Licenciatura em Ciéncias Biolégicas(LIC) Optativa -
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TAL414 Microbiologia do Leite e Derivados

Seq Aulas Tedricas Horas/Aula
1 Introdugdo a micro biota do leite e derivados 1
2 Fatores de crescimento 1
2.1. Fatores intrinsecos
2.2. Fatores extrinsecos
3 Classificagao e taxonomia 2
4 Bactérias produtoras de acidos 4
4.1. Acido latico
4.2. Acético
4.3. Butirico
4.4. Propibnico
5 Fungos filamentosos e leveduras 1
6 Culturas Léacteas 2
7 Bactérias proteoliticas 2
7.1. Protedlise
7.2. Determinagéo de bactérias proteoliticas
8 Microrganismos lipoliticos 2
8.1. Lipdlise
8.2. Principais microrganismos lipoliticos
8.3. Determinagao de lipoliticos
9 Coliformes 2
10 Doencas transmissiveis pelo consumo de leite e derivados 1
11 Salmonella sp., Staphylococcus aureus e Listeria monocytogenes em leite e 1
derivados
12 Microbiologia na cadeia produtiva do leite 5
13 Métodos rapidos de analise 2
14 Legislacao 2
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15 Analises microbioldgicas

15.1. Apoio aos programas BPF, PPHO e APPC
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Seq

10
11
12
13
14

15

16
17
18
19
20
21

22

Aulas Praticas
Regras de conduta e seguranca; legislagcao brasileira para leite e derivados
Limpeza e esterilizagao do material de vidro do laboratério
Coleta de amostras
Preparo de diluentes e diluicdes
Preparo de meios de cultura
Procedimentos basicos de contagem de colbnias: coloragdo de Gram
Determinagao do numero de bactérias - processo indireto
Determinagao de microrganismos viaveis em placa
Determinagéo de psicrotroficos
Determinagao de termoduricos e termoduricas psicrotroficas
Determinagao de bactérias aerdbicas formadoras de esporos
Contagem de fungos filamentosos e leveduras
Determinagéo de proteoliticos
Determinagao de lipoliticos

Contagem de bactérias produtoras de acido em produtos lacteos. Isolamento de
culturas laticas. Caracterizagao morfolégica

Diferenciagao de bactérias fermentadoras de &cido citrico
Determinagéo de coliformes totais e termotolerantes
Determinagéo de E. coli

Pesquisa de Staphylococcus coagulase positiva
Pesquisa de Salmonela sp

Pesquisa de Listeria monocytogenes

Pesquisa de Bacillus cereus
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23 Determinagao do nimero de microrganismos no leite em p6 e queijo
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Referéncias Bibliograficas
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1 - MARTH, E.H.; STEELE. Applied dairy microbiology. New York: Marcel Dekker, Inc. 1998.
[Exemplares disponiveis: 1]

2 - ROBINSON, R. K. Dairy microbiology handbook - The microbiology of milk and milk products. New
York: John Wiley and Sons, Inc., 2002. [Exemplares disponiveis: 5]

3 - TAMIME, A. Y. Milk Processing and Quality Management. Chichester: John Wiley & Sons Ltd, 2009.
[Exemplares disponiveis: Nao informado.]
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5 - WEHR, H. M.; FRANK, J.F. Standard methods for the examination of dairy product. 17th Edition.
Washington: American Public Health, 2004. [Exemplares disponiveis: Nao informado.]

Bibliografia Complementar:

6 - ABNT - Associagao Brasileira de Normas Técnicas. Normas NBR I1SO 22000/2005 e 22005/2007. Rio
de Janeiro, 2008. [Exemplares disponiveis: Nao informado.]

7 - BRASIL. Ministério da Agricultura e Abastecimento. Portarias N° 368/1997, n® 46/1998 e Resolucao
n® 10/ 2003. Diario Oficial da Unido, Brasilia. Disponiveis em <www.agricultura.gov.br/sislegis>
[Exemplares disponiveis: Nao informado.]

8 - BRASIL. Ministério da Saude. Portarias n° 326/1997, 1428/1993 e RDC 216/2004 e RDC 275/2002
da ANVISA. Diario Oficial da Unido, Brasilia. Disponiveis em <www.anvisa.gov.br/visalegis>
[Exemplares disponiveis: Nao informado.]

9 - IAMFS. Guia de procedimentos para implantacdo do método de analise de perigo em pontos criticos
de controle - APPCC. Trad. Gillian Alonso Arruda. Ponto Critico consultoria em Alimentag&o. Sdo Paulo,
1997. [Exemplares disponiveis: 1]

10 - SENAI. Elementos de apoio para o sistema APPCC. 22 Ed. Brasilia: SENAI/DN, 2000. 361p. Projeto
APPCC industria. Convénio CNI/SENAI/SEBRAE. [Exemplares disponiveis: Ndo informado.]

11 - SILLIKER, J. H.; BAIRD-PARKER, A. C.; BRYAN, F. L.; CHRISTIAN, J. H. B.; ROBERTS, T. A;;
TOMPKIN, R. B. APPCC na qualidade e seguranga microbioldgica de alimentos. Sdo Paulo: Livraria
Varela, 1997. [Exemplares disponiveis: Nao informado.]
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