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Departamento de Tecnologia de Alimentos - Centro de Ciéncias Exatas e Tecnoldgicas

Numero de créditos: 5 Tebricas Praticas Total
Duragdo em semanas: 15 Carga horaria semanal 3 2 5
Periodos - oferecimento: Il Carga horaria total 45 30 75

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*

BQI100 ou BQI103 ou BQI201

Ementa

Agua. Carboidratos. Proteinas. Enzimas. Escurecimento enzimatico e ndo enzimatico em alimentos.
Pigmentos naturais em alimentos. Vitaminas e minerais.

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Periodo
Engenharia de Alimentos Obrigatéria 4
Bioguimica(BQl) Optativa -
Ciéncia e Tecnologia de Laticinios Optativa -
Licenciatura em Quimica(LIC) Optativa -
Nutricdo Optativa -
Quimica(BAC) Optativa -
Quimica(LIC) Optativa -
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Seq

Aulas Teodricas

Horas/Aula

Agua

1.1. A molécula de agua. Estrutura do gelo
1.2. Interagdo agua-soluto

1.3. Atividade de agua
1
1

.4. Isotermas

.5. Estabilidade dos alimentos

6

Carboidratos

2.1. Carboidratos em alimentos

2.2. Estrutura de carboidratos

2.3. Reagbes em carboidratos

2.4. FuncOes de monossacarideos e oligossacarideos
2.5. Fungdes de polissacarideos

Proteinas

3.1. Reagdes quimicas e propriedades gerais
3.2. Desnaturagao de proteinas

3.3. Propriedades funcionais

3.4. Aspectos nutricionais

Enzimas

4.1. Nomenclatura
4.2. Especificidade catélise

4.3. Regulagéo
4.4. Cinética

4.5. Fatores que influenciam a atividade enzimatica
4.6. Enzimas imobilizadas
4.7. Enzimas de importancia na industria de alimentos

Escurecimento enzimatico e ndo enzimatico em alimentos

5.1. Enzimas envolvidas no escurecimento enzimatico
5.2. Mecanismos

5.3. Controle do escurecimento enzimatico

5.4. Reagdes do escurecimento ndo enzimatico

Pigmentos naturais em alimentos

6.1. Classificacao
6.2. Estabilidade ao processamento
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7 Vitaminas e minerais

7.1. Vitaminas hidrossoluveis

7.2. Vitaminas lipossoluveis

7.3. Estabilidade ao processamento
7.4. Fortificacao de alimentos

7.5. Propriedades quimicas de minerais
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Seq Aulas Praticas Horas/Aula
1 Agua 4

1.1. Determinacéao
1.2. Formulag&o para reposigéo hidrica

2 Carboidratos 6

2.1. Quantificagao
2.2. Gomas e pectinas

3 Proteinas 2
3.1. Extracéo de proteinas
3.2. Estudo de solubilidade em fungao do pH
3.3. Quantificagao

4 Enzimas 6
4.1. Determinagéo da atividade de enzimas

5 Escurecimento enzimatico e ndo enzimatico 4
5.1. Catalase, peroxidase e polifenoloxidase
5.2. AgUcar redutor e aminoacidos
5.3. Efeito do pH e temperatura

6 Pigmentos naturais 4
6.1. Quantificagao e propriedades

7 Vitaminas 4

7.1. Extracado e quantificagao
7.2. Estabilidade
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Referéncias Bibliograficas

Bibliografia Basica: ;
1 - ANDRADE, J.M. Quimica de Alimentos. 42 EDICAOQ. Editora UFV. 2007. [Exemplares disponiveis:
Nao informado.]

2 - FENNEMA, O. Food chemistry. 2.ed. Ed. Marcel Dekker, Inc. 1985. 991p. [Exemplares disponiveis: 2]

3 - WONG, D.W.S. Mechanism and theory in food chemistry. Ed. AVI, 1989. 428p. [Exemplares
disponiveis: Nao informado.]

Bibliografia Complementar:

4 - CREIGHTON, T.E. Proteins - Structure and Molecular Properties. 2.ed. Ed. W.H. Freeman and
Company, 1993. 507p. [Exemplares disponiveis: Nao informado.]

5 - DEMAN, J.M. Principles of food chemistry. 2.ed. Ed. AVI, 1990. 469p. [Exemplares disponiveis: 14]

6 - FERSHT, A. Enzyme structure and mechanism. 2.ed. Ed. W.H. Freeman and Company, 1985. 474p.
[Exemplares disponiveis: 1]
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