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Programa Analitico de Disciplina

TAL392 Matérias-Primas de Origem Vegetal

Departamento de Tecnologia de Alimentos - Centro de Ciéncias Exatas e Tecnoldgicas

Numero de créditos: 4 Tedricas Praticas Total
Duracdo em semanas: 15 Carga horaria semanal 2 2 4
Periodos - oferecimento: | Carga horaria total 30 30 60

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*

BQI100

Ementa

Frutas e hortaligas como matérias primas. Matérias primas tuberosas (batata, mandioca, inhame, etc).
Cereais e leguminosas como matérias-primas: (trigo, milho, arroz, cevada, soja, aveia, centeio, feijao,
etc.).

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Periodo

Engenharia de Alimentos Obrigatéria 3
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Seq

Aulas Teéricas

Horas/Aula

Frutas e hortalicas como matérias primas

1.1. Definigéao
1.2. Classificagao
1.3. Fisiologia da maturagao e senescéncia de frutos e hortalicas
1.4. Composigao quimica
1.5. Conservacgéao pos colheita
1.5.1. Alteragoes fisiologicas
1.5.2. Injuria mecéanica
1.5.3. Deterioracao microbioldgica

.C
.C

14

Matérias primas tuberosas (batata, mandioca, inhame, etc)

2.1. Definigao

2.2. Aspectos botanicos

2.3. Composicao quimica

2.4. Armazenamento e conservagao

Cereais e leguminosas como matérias-primas: (trigo, milho, arroz, cevada, soja,
aveia, centeio, feijao, etc.)

3.1. Definicao

3.2. Aspectos botanicos

3.3. Composig¢ao quimica

3.4. Armazenamento e conservagao
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Seq Aulas Praticas Horas/Aula

1 Classificagdo e Embalagem de Frutas e Hortalicas para a Comercializagao e 2
Processamento

2 indice de Colheita 2

3 Aplicagao de Etileno 2

4 Uso de Embalagens com Atmosfera Modificada para a Comercializagéo de Frutas 2
e Legumes

5 Classificagdo de cereais 2

6 Avaliacdo das Caracteristicas Fisicas dos Graos, Raizes e Tubérculos (formas, 4
dimensbes, massa especifica, morfologia)

7 Avaliagdo da Qualidade Comercial do Trigo (classificagdo em tipos, determinacao 4
de vitreosidade, eso hectolitro e da atividade da alfa-amilase)

8 Avaliagdo de Qualidade Industrial de Raizes e Tubérculos (massa especifica, teor 4
de amido, forma)

9 Avaliagdo de Qualidade Industrial do milho (tipos, acidez, dureza, cor) 4

10 Avaliacdo de Qualidade Industrial e Culinaria do Arroz 4
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Bibliografia Complementar:

6 - CEAGESP - Centro de qualidade em Horticultura. Produto em Ordem. Sao Paulo: CEAGESP-CQH,
2006, 20p (Circular Técnica) [Exemplares disponiveis: Nao informado.]

7 - LUH, B.S. Comercial vegetables processing AVI Publishing Co., 1975. 755p. [Exemplares disponiveis:
Nao informado.]

8 - POMERANZ, Yeshajahu. Bread science and technology Westport, Conn.: Avi, 1971. 262p.
[Exemplares disponiveis: 2]
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