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TAL120 Introdugado a Engenharia de Alimentos

Departamento de Tecnologia de Alimentos - Centro de Ciéncias Exatas e Tecnoldgicas

Numero de créditos: 2 Tedricas Praticas Total
Duracdo em semanas: 15 Carga horaria semanal 2 0 2
Periodos - oferecimento: | Carga horaria total 30 0 30

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*

Ementa

Recepcdo dos calouros com apresentagdo da estrutura universidade. Visita as instalagbes da UFV. O
ambiente académico no Departamento de Tecnologia de Alimentos. Histérico da profissdo de Engenheiro
de Alimentos. Competéncias e atribuigbes do Engenheiro de Alimentos. Estrutura curricular do curso.
Industria de alimentos - lacteos. Industria de alimentos - carnes. Industria de alimentos - cereais e
tubérculos. Industria de alimentos - frutas e hortalicas. Outros setores de atuagdo do Engenheiro de
Alimentos. Nogdes de legislagdo e de Vigilancia Sanitaria. Ambito profissional: associagbes e entidades
de classe. Pesquisa cientifica em Engenharia de Alimentos. Estagios e convénios. Nogbes de ética
profissional.

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Periodo

Engenharia de Alimentos Obrigatéria 1
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Seq Aulas Teédricas Horas/Aula
1 Recepcgao dos calouros com apresentagéo da estrutura universidade 2
2 Visita as instalagbes da UFV 2
3 O ambiente académico no Departamento de Tecnologia de Alimentos 2

3.1. O corpo docente

3.2. Instalagdes

3.3. Empresa Junior

3.4. Diretorio Académico
4 Historico da profissdo de Engenheiro de Alimentos 2

4.1. Distingao entre Ciéncia dos Alimentos, Tecnologia de alimentos e Engenharia

de alimentos
5 Competéncias e atribuigdes do Engenheiro de Alimentos 2
6 Estrutura curricular do curso 2

6.1. Conteudo das disciplinas

6.2. Atividades de pesquisa

6.3. Atividades de extenséo
7 Industria de alimentos - lacteos 4
8 Industria de alimentos - carnes 2
9 Industria de alimentos - cereais e tubérculos 2
10 Industria de alimentos - frutas e hortalicas 2
11 Outros setores de atuagdo do Engenheiro de Alimentos 2
12 Nocdes de legislacao e de Vigilancia Sanitaria 2
13 Ambito profissional: associagées e entidades de classe 1
14 Pesquisa cientifica em Engenharia de Alimentos 1
15 Estagios e convénios 1
16 Nogdes de ética profissional 1
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Referéncias Bibliograficas

Bibliografia Basica:

Bibliografia Complementar:

1 - O curso é dindmico, interativo com participacdo de Docentes, Pessoal técnico e estudantes de
graduagéo e Pés- graduagao [Exemplares disponiveis: Nao informado.]
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