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FIT 472 - Vindima e vinificacdo de uva, pequenas frutas e
mirtaceas nativas

Departamento de Agronomia - Centro de Ciéncias Agrarias

Catélogo: 2023

Numero de créditos: 2
Carga horaria semestral: 30h Carga horaria de extenséo: Oh
Carga horaria semanal tedrica: Oh
Carga horaria semanal prética: 2h Semestres: I
Objetivos

Entender os processos bioquimicos durante a elaboragéo de vinhos finos e sua importancia com a qualidade
final do produto.

Estudar os principais cuidados durante a colheita, processamento e elaboragdo de vinhos tintos, brancos e
espumantes.

Compreender os procedimentos basicos durante a elaboracéo de vinhos artesanais.

Analisar as tendéncias e potencialidades da produc¢éo de vinhos finos na regido das Matas de Minas.

Ementa

Vindima. Cuidados e procedimentos pés-colheita. Bioguimica da fermentacédo alcodlica e malolatica. Elaboracao
de vinhos finos (tintos, brancos e espumantes). Estratégias na producéo de vinhos artesanais.

Pré e correquisitos

MBI 100 ou MBI 103 ou TAL 392

Oferecimentos obrigatérios

Nao definidos

Oferecimentos optativos

Curso Grupo de optativas
Agronomia Geral
Engenharia de Alimentos Geral
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mirtaceas nativas

FIT 472 - Vindima e vinificacdo de uva, pequenas frutas e

Conteudo

Unidade T P ED |Pj To
1.Vindima: Colheita, transporte da uva e maceracéo. Oh 10h | Oh Oh 10h
2.Cuidados pos-colheita: Assepsia, resfriamento e processamento. | Oh 10h | Oh Oh 10h

3.Vinificagdo: Fermentacgdo alcoodlica e malolatica, clarificacdo e Oh 5h Oh Oh 5h

armazenamento.

4.Producéo de licores Oh 5h Oh Oh 5h

Total | Oh 30h | Oh Oh 30h

Tedrica (T); Prética (P); Estud

o Dirigido (ED); Projeto (Pj); Total (To);

Planejamento pedagogico

Carga horaria

Itens

Tebrica

Nao definidos

Pratica

Pratica executada por todos os estudantes e Desenvolvimento de projeto

Estudo Dirigido

Nao definidos

Projeto

Desenvolvimento de projeto

Recursos auxiliares

Nao definidos
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Bibliografias béasicas

Descricédo Exemplares
MOTOIKE, S. M.BOREM A. UVA: Do plantio a colheita. Editora UFV. 10
BOULTON, R. B.; SINGLETON, V. L.; BISSON, L. F.; KUNKEE, R. E. Principles and practices of |1
winemaking. Ed. Aspen.
Bibliografias complementares
Descricdo Exemplares
BONDIAC, Enrique. Elaboracion de vinos: vinificacion moderna. 4.ed. Barcelona: Sintes, 1980 2
188p.
Pontos de controle
Campo Anterior Atual
Pré e correquisitos MBI 100 ou TAL 392 MBI 100 ou MBI 103 ou TAL 392
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