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Carga horária semestral: 60h
Carga horária semanal teórica: 2h
Carga horária semanal prática: 2h

Carga horária de extensão: 0h

Semestres: I e II

Objetivos

Capacitar os estudantes para elaboração de projetos de agroindústrias destinadas ao processamento e
armazenagem de hortaliças, plantas condimentares, aromáticas e condimentares, frutas e produtos de origem
animal.

Ementa

Legislação e preceitos de segurança alimentar. Cadeias produtivas e sistemas logísticos associados à
obtenção, processamento, armazenamento e distribuição de produtos perecíveis. Dimensionamento de câmaras
de refrigeração e de atmosfera modificada. Projetos de estruturas de processamento e armazenagem de
hortaliças, plantas condimentares, aromáticas e condimentares, frutas e produtos de origem animal.

Pré e correquisitos

2000 OBR

  Oferecimentos obrigatórios

Não definidos

  Oferecimentos optativos

Curso Grupo de optativas

Engenharia Agrícola e Ambiental Geral

Engenharia de Alimentos Empreendedor

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site https://siadoc.ufv.br/validar-documento com o código: NTS7.7H7L.FG45
 

Gerado em 08/11/2022 às 11:31:18h UNIVERSIDADE FEDERAL DE VIÇOSA
www.ufv.br Página 1 de 4 Campus Viçosa, CEP 36570-900

https://siadoc.ufv.br/validar-documento
www.ufv.br


UNIVERSIDADE FEDERAL DE VIÇOSA
PRE | PRÓ-REITORIA DE ENSINO

  ENG 479 - Sistemas de Processamento e Armazenagem
de Produtos Perecíveis

  Conteúdo

Unidade T P ED Pj To

1.Legislação e preceitos de segurança alimentar
1.1.1 Preceitos de segurança alimentar.1.2 Legislações aplicada

ao processamento, armazenamento e comercialização de
produtos de perecíveis

2h 0h 0h 0h 2h

2.Cadeias produtivas e sistemas logísticos .
1.2.1 Planejamentos de cadeias produtivas. 2.2 Logísticas de

obtenção de matéria primas e dedistribuição de produtos
acabados2.3 Modais de transporte.2.4 Aplicativos
computacionais para o planejamento e gestão de cadeias
produtivas e sistemas logísticos

6h 0h 0h 0h 6h

3.Métodos de conservação
1.3.1 Uso do calor.3.2 Uso do frio.

4h 0h 0h 0h 4h

4.C âmaras de refrigeração e de atmosfera modificada.
1.4.1 Aspectos  fisiológicos  de  hortaliças  e  frutas  submetidos 

à  refrigeração  e, ou  atmosfera modificada.4.2
Dimensionamento de câmaras de refrigeração e de atmosfera
modificada4.3 Avaliação técnica e econômica por meio da
Simulação de Monte Carlo

8h 0h 0h 0h 8h

5.E struturas de processamento e armazenagem de hortaliças,
plantas medicinais, condimentares, aromáticas e condimentares,
frutas e produtos de origem animal.

1.5.1 Detalhamento técnico e operacional de unidades de
processamento de:-hortaliças;-plantas medicinais,
condimentares, aromáticas e condimentares;-processamento
de frutas; e-processamento de produtos de origem animal.5.2
Avaliação técnica e econômica por meio da Simulação de
Monte Carlo.

10h 0h 0h 0h 10h

6.Planejamento e organização de cadeias produtivas de produtos
perecíveis .

0h 2h 0h 0h 2h

7.Caracterização de modais de transporte. 0h 2h 0h 0h 2h

8.Sistemas de obtenção de frio. 0h 2h 0h 0h 2h

9.Modelagem aplicada a Simulação de Monte Carlo 0h 2h 0h 0h 2h

10.Modelagem do cálculo de cargas térmicas em projetos de câmara
de refrigeração.

0h 2h 0h 0h 2h

11.Emprego de programação linear em estudos de roteirização de
veículos.

0h 4h 0h 0h 4h

12.Projeto de unidade de processamento de hortaliças. 0h 4h 0h 0h 4h
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13.Projeto de unidade de processamento de plantas medicinais,
condimentares, aromáticas e condimentares .

0h 4h 0h 0h 4h

14.Projeto de unidade de processamento de frutas 0h 4h 0h 0h 4h

15.Projeto de unidade de processamento de processamento de
produtos de origem animal

0h 4h 0h 0h 4h

Total 30h 30h 0h 0h 60h

Teórica (T); Prática (P); Estudo Dirigido (ED); Projeto (Pj); Total (To);

  Planejamento pedagógico

Carga horária Itens

Teórica Apresentação de conteúdo oral e escrito com o apoio de equipamento (projetor,
quadro-digital, TV, outros)

Prática Desenvolvimento de projeto

Estudo Dirigido Debate

Projeto Não definidos

Recursos auxiliares Transporte para visita Técnica
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