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Programa Analítico de Disciplina
BQI420   Métodos Enzimáticos

      
Departamento de Bioquímica e Biologia Molecular  -  Centro de Ciências Biológicas e da Saúde

Número de créditos:      7         Teóricas    Práticas    Total
Duração em semanas: 15 Carga horária semanal             1      6          7
Períodos - oferecimento: I Carga horária total           15     90        105

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*
BQI220

Ementa

Produção de enzimas. Determinação da atividade enzimática. Fatores que influenciam a velocidade das
reações  enzimáticas.  Cinética  enzimática.  Inibição  enzimática.  Purificação  enzimas.  Utilização  de
enzimas em processos biotecnológicos. 

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Período

Bioquímica(BQI) Obrigatória 7
Engenharia Química Optativa -
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Seq Aulas Teóricas Horas/Aula

1 Produção de enzimas 2

2 Determinação da atividade enzimática 1

3 Fatores que influenciam a velocidade das reações enzimáticas 2

4 Cinética enzimática 3

5 Inibição enzimática 1

6 Purificação enzimas 3

7 Utilização de enzimas em processos biotecnológicos 3
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Seq Aulas Práticas Horas/Aula

1 Produção de enzimas

1.1. Origem Animal
1.2. Origem Vegetal
1.3. Microbianas

12

2 Determinação da atividade enzimática

2.1. Parada de reação
2.2. Tempo fixo
2.3. Curva do tempo

12

3 Fatores que influenciam a velocidade das reações enzimáticas

3.1. Efeito do pH
3.2. Efeito da temperatura
3.3. Efeito da concentração de substrato
3.4. Efeito da concentração de enzima

18

4 Cinética enzimática

4.1. Teoria de Michaelis-Menten
4.2. Determinação de Km aparente
4.3. Determinação de Vmax aparente
4.4. Uso de programas de computadores para a determinação de parâmetros 
cinéticos
4.5. Titulação de centro ativo
4.6. Determinação da Km
4.7. Determinação da Kcat
4.8. Determinação da constante de especificidade

24

5 Inibição enzimática

5.1. Determinação de inibidores enzimáticos
5.2. Determinação de Ki

12

6 Purificação parcial de enzimas 12
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11 - REGULY, J.C. Biotecnologia dos processos fermentativos: produção de enzimas. Engenharia das
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