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Programa Analitico de Disciplina

BQI345 Bromatologia

Departamento de Bioquimica e Biologia Molecular - Centro de Ciéncias Bioldgicas e da Saude

Numero de créditos: 6 Tedricas Praticas Total
Duracdo em semanas: 15 Carga horaria semanal 2 4 6
Periodos - oferecimento: Il Carga horaria total 30 60 90

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*

BQI100 ou BQI103 ou BQI201

Ementa

Alimentos e nutrientes. Caracterizagdo bromatoldgica. Agua nos alimentos. Lipidios. Proteinas.
Carboidratos. Minerais. Vitaminas. Aditivos. Legislacéo.

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Periodo
Nutricao Obrigatéria 4
Bioquimica(BQl) Optativa
Licenciatura em Quimica(LIC) Optativa -
Quimica(BAC) Optativa -
Quimica(LIC) Optativa -
Zootecnia Optativa -
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Seq

Aulas Teéricas

Horas/Aula

Alimentos e nutrientes

1.1. Conceitos
1.2. Classificagao
1.3. Importancia

2

Caracterizagdo bromatoldgica

2.1. Métodos gerais de analise de alimentos
2.2. Composicao centesimal

Agua nos alimentos

3.1. Umidade e atividade de agua
3.2. Métodos de analise

Lipidios

4.1. Classes de lipidios nos alimentos
4.2. Propriedades funcionais

4.3. Modificagdes quimicas

4.4. Métodos de anadlise

Proteinas

5.1. Alimentos protéicos

5.2. Classificagédo de proteinas nos alimentos
5.3. Propriedades funcionais

5.4. Modificagbes quimicas

5.5. Métodos de analise

Carboidratos

6.1. Carboidratos nos alimentos
6.2. Propriedades funcionais
6.3. Modificacbes quimicas

6.4. Métodos de analise

Minerais

7.1. Importancia
7.2. Métodos de analise

Vitaminas
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8.1. Estabilidade de vitamina nos alimentos
8.2. Métodos de analises

9 Aditivos

9.1. Classificagao
9.2. Riscos e beneficios
9.3. Métodos de andlises

10 Legislagao

10.1. Historico
10.2. Objetivos
10.3. Métodos oficiais de analises
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Seq Aulas Praticas Horas/Aula
1 Introdugao aos trabalhos praticos 2

1.1. Cuidado e seguranga no laboratério

1.2. Amostragem: coleta e preparo das amostras
2 Determinacédo da composicao centesimal dos alimentos 26

2.1. Umidade

2.2. Proteinas

2.3. Lipidios

2.4. Agucares

2.5. Fibras

2.6. Residuo mineral fixo
3 Dosagem de minerais 4
4 Dosagem de vitaminas 4
5 Determinacao de aditivos em alimentos 4

5.1. Corantes

5.2. Conservantes
6 Analise de 6leo e gorduras 4
7 Analise de agua 4
8 Andlise de mel e cafeina 4
9 Andlise de leite 4
10 Visitas a industrias e/ou laboratérios de pesquisa de analise de alimentos 4
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Bibliografia Complementar:

2 - ANDRADE, E.C.B. Andlise de alimentos: uma visdo quimica da nutrigdo. Sdo Paulo: Livraria Varela,
2006. 238p. [Exemplares disponiveis: Nao informado.]

3 - ARAUJO, J.M. A. Quimica de alimentos: teoria e pratica. 3.ed. Vigosa: Editora UFV, 2004. 478p.
[Exemplares disponiveis: Nao informado.]

4 - AZEREDO, H.M.C. Fundamentos de estabilidade de alimentos. Embrapa Agroindustria Tropical,
Fortaleza, 2004. 195p. [Exemplares disponiveis: Nao informado.]

5-BOULOS, M. E. M. S.; BUNHO, R. M. Guia de leis e normas para profissionais e empresas da area
de alimentos. Sao Paulo: Livraria Varela, 1999. 175p. [Exemplares disponiveis: Ndo informado.]
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[Exemplares disponiveis: Nao informado.]
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Sao Paulo: Editora Varela, 2005. 187p. [Exemplares disponiveis: Ndo informado.]
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2002. 278p. [Exemplares disponiveis: Nao informado.]
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