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Catalogo: 2023

Numero de créditos: 4
Carga horaria semestral: 60h Carga horéaria de extenséo: Oh
Carga horaria semanal tedrica: 2h
Carga horaria semanal pratica: 2h Semestres: Il
Objetivos

Tem por objetivo estudar a importancia dos microrganismos nos alimentos, os fatores que afetam seu
crescimento, além de discutir no¢des de segurancga para o consumo. Estudar a interacdo microbiana com
alimento assim como o controle, assim como os danos a satde do consumidor.

Ementa

Introducdo a microbiologia dos alimentos. A ecologia microbiana dos alimentos. A contaminacdo dos alimentos.
A deterioracdo dos alimentos. Intoxicacfes e infeccdes de origem alimentar. A conservacéo dos alimentos.
Controle microbioldgico de alimentos. Producado de alimentos por fermentacéo.

Pré e correquisitos

CBI 270

Oferecimentos obrigatérios
Curso Periodo
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 4
Nutricdo 4

Oferecimentos optativos

Curso Grupo de optativas
Quimica - Bacharelado Geral
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Conteddo
Unidade T P ED |Pj To
l.Introducéo a microbiologia dos alimentos 1h Oh Oh Oh 1h
2.A ecologia microbiana dos alimentos 3h Oh Oh Oh 3h
3.A contaminacdo dos alimentos 1h Oh Oh Oh 1h
4.A deterioracdo dos alimentos 2h Oh Oh Oh 2h
5.IntoxicagOes e infecgdes de origem alimentar 5h Oh Oh Oh 5h
6.A conservacdo dos alimentos 10h | Oh Oh Oh 10h
7.Controle microbioldgico de alimentos 3h Oh Oh Oh 3h
8.Producéo de alimentos por fermentagéo 5h Oh Oh Oh 5h
9.Fatores que afetam o crescimento de microrganismos em Oh 6h Oh Oh 6h
alimentos. Resisténcia dos microrganismos e fatores fisicos e
guimicos. Determinacédo da atividade de dgua de alimentos
10.Exame microbioldgico de alimentos e de superficie e Oh 8h Oh Oh 8h
equipamentos. Métodos de contagem e deteccao de
microrganismos: contagem ao microscopio; contagem de
colénias em placas; niUmero mais provavel
11.1solamento de bactérias patogénicas de alimentos. Oh 6h Oh Oh 6h
Microrganismos indicadores
12.Fermentacédo de alimentos. Fermentacgdes laticas e alcodlicas; Oh 8h Oh Oh 8h
producéo de leveduras. Anélise microbioldgica de produtos
fermentados
13.Novos métodos em microbiologia de alimentos Oh 2h Oh Oh 2h
Total | 30h | 30h | Oh Oh 60h
Tedrica (T); Pratica (P); Estudo Dirigido (ED); Projeto (Pj); Total (To);
Planejamento pedagdégico
Carga horaria Itens
Tedrica Apresentacao de conteldo oral e escrito com o apoio de equipamento (projetor,
quadro-digital, TV, outros)
Pratica Pratica demonstrativa realizada pelo professor ou monitor
Estudo Dirigido N&o definidos
Projeto N&o definidos
Recursos auxiliares N&o definidos
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