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Programa Analitico de Disciplina

AGR370 Olericultural

Campus Rio Paranaiba - Campus Rio Paranaiba

Numero de créditos: 4 Tedricas Praticas Total
Duracdo em semanas: 15 Carga horaria semanal 2 2 4
Periodos - oferecimento: | Carga horaria total 30 30 60

Pré-requisitos (Pré ou co-requisitos)*

AGR356 e CBI330

Ementa

Olericultura. Botanica. Interagbes fisiologicas. Sistemas de produgédo do alho e cebola. Sistemas de
produgéo da batata e tomate. Sistemas de produgéo da cenoura.

Oferecimento aos Cursos

Curso Modalidade Periodo

Agronomia Obrigatoria 7

Diretor do Registro Escolar
0



BN UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA

6.1. Importancia econémica e alimentar; origem e classificagao botanica

6.2. Clima, cultivares e sistemas de cultivo

6.3. Solos, nutricdo, adubacgao e tratos culturais

6.4. Colheita, lavagem, classificagdo, embalagem, comercializagdo e conservagao
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Seq Aulas Teédricas Horas/Aula

1 Olericultura 2
1.1. Conceituagéao e caracterizagéo
1.2. Fontes de consultas
1.3. Importancia Econémica, Alimentar e Social

2 Botéanica 2
2.1. Classificagédo botanica das principais olericolas
2.2. Caracterizagao morfoldgica das principais olericolas

3 Interagdes fisiologicas 2
3.1. Luz
3.2. Temperatura
3.3. Umidade relativa

4 Sistemas de produgéo do alho e cebola 8
4.1. Importancia econémica, alimentar, medicinal e social; origem e classificacdo
boténica
4.2. Caracteristicas morfolégicas, clima e épocas de cultivo nas regides de
producéao
4.3. Propagacgédo, dorméncia e cultivares
4.4. Solos, nutricdo e adubacéao
4.5. Manejo de agua, plantas daninhas, pragas e doengas
4.6. Colheita, cura, toalete, classificagdo, embalagem, comercializagao e
armazenamento

5 Sistemas de produgao da batata e tomate 10
5.1. Importancia econdmica, alimentar e social; origem e classificagao botanica
5.2. Clima, cultivares e sistemas de cultivo
5.3. Solos, nutricdo e adubagao
5.4. Manejo de pragas e doengas; tratos culturais
5.5. Colheita, classificacdo, embalagem, comercializagdo, conservagao
pos-colheita e custo

6 Sistemas de produgao da cenoura 6
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Seq Aulas Praticas Horas/Aula
1 Instalacdo e condugao das culturas no campo analisando os seguintes aspectos: 30

1.1. Instalagado das culturas
1.1.1. Semeadura direta
1.1.2. Produgao de mudas
1.1.3. Tratos culturais na sementeira
1.1.4. Transplante de mudas
1.1.5. Preparo e plantio de bulbilhos
1.2. Condugéo das culturas
1.2.1. Desbaste de plantas
1.2.2. Sistemas de condugéo, tutoramento, podas e amarrios
1.2.3. Adubacéo de plantio e em cobertura
1.2.4. Identificagdo e manejo de pragas e doengas
1.2.5. Manejo de agua
1.2.6. Manejo de plantas daninhas
1.3. Colheita
1.3.1. Colheita, cura, lavagem, classificacdo, embalagem e
armazenamento
1.4. Visitas técnicas aos produtores e "Packing House"
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Referéncias Bibliograficas

Bibliografia Basica:
1 - FILGUEIRA, FA. R. Novo Manual de Olericultura: Agrotecnologia moderna na producdo e
comercializagao de hortalicas. 32 ed. Vigosa: Editora UFV, 2008. 412p. [Exemplares disponiveis: 17]

Bibliografia Complementar:

2 - LORENZI, H.; MATOS, F. J. A. Plantas medicinais no Brasil: nativas e exdticas. Nova Odessa:
Instituto Plantarum de Estudos da Flora, 2008. 544p. [Exemplares disponiveis: 1]

3 - SOUZA, J. L.; RESENDE, P. Manual de horticultura organica. 2.ed. Vigosa: Aprenda Facil, 2006.
843p. [Exemplares disponiveis: 1]
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